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Costruito come una
scatola cinese, il
romanzo si snoda in una

storia di eredita contese

e misteri familiari,
confermando il talento

dell’autrice di “Figlie della

notte”.

Cornovaglia, 1730: Red, una
bambina dai capelli rossi e il
talento per le storie, viaggia
per la contea assieme a suo
padre, George Decimo di
Kernow, divinatore che si
guadagna da vivere predicendo
il futuro grazie al metodo di
cartomanzia del “Quadrato dei
Sette”.

Laura -Shepherd Robinson - I quodro’ro de.l-se’r’re

Una sera incontrano Robert
Antrobus, gentiluomo
appassionato di antichita, a
cui George chiede che alla
sua morte si prenda cura di
Red. In cambio, Antrobus
riceverd il prezioso documento
che racchiude le regole del
Quadrato dei Sette. Dieci anni
dopo, ormai adulta, Red inizia
a porsi nuove domande: chi
era sua madre, e come &
morta? E dove sono ora i
nemici da cui fuggiva suo
padre? Mentre va in cerca di
risposte, Red intrattiene 'alta
societd con la cartomanzia,
ignara del fatto che qualcuno
é sulle sue tracce, disposto a
tutto per impadronirsi del suo
segreto..



COME UCCIDERE IL TUO CAPO

Rupert Holmes
Einaudi, 536 p.

Rupert

Per chi avesse deciso di dar seguito al diabolico proposito di “@C"

compiere un delitto, nello specifico quello del proprio capo,
il modo migliore & di immatricolarsi all’Accademia
McMasters, esclusivo istituto dedicato alla fine pratica delle
arti omicide. Per essere ammesso, |'aspirante studente deve
avere una ragione etica per uccidere qualcuno che non
meriti altro destino che la morte. Una volta accettato,
riceverd un'educazione da assassino senza pari, fino a
discutere una tesi, che consistera nell’'uccidere una persona
la cui morte renderda il mondo un posto migliore e farla
franca.

THRILLER ‘

POTREBBE FAR MALE

Stephanie Wrobel
Fazi, 444 p.

Natalie non ha notizie di sua sorella Kit da mesi. Finché era
ancora in vita, sua madre le diceva sempre che c’era
qualcosa di meglio per lei, e Wisewood sembrava proprio cio
di cui aveva bisogno: un soggiorno di sei mesi su un'isola PdTR B'BE
privata. Ad una condizione pero; durante la permanenza &

el oes . ] _ FAR MALE
proibito il contatto con il resto del mondo. Trascorrono sei
mesi quando Natalie riceve un’email intimidatoria:
qualcuno, a Wisewood, minaccia di rivelare il segreto che ha
tenuto nascosto a Kit. In preda al panico, Natalie corre dalla
sorella, ma scoprira che Wisewood non & disposta a

rinunciare a nessuno.
ROSA‘

QUANTO CI SIAMO VOLUTI BENE

Mattia Ollerongis NATIIA OLLERONGIS
Sperling & Kupfer, 288 p. Quanto ci siamo

voluti bene
E un esercizio faticoso, quello di tenere insieme i pezzi. E
quando incontra Nora per la prima volta, sono seduti nella
sala d'attesa di un ospedale ad affrontare un dolore che
non si dovrebbe vivere prima del tempo. Ed & proprio quando
la loro strada sembra averli portati ad una conclusione
inesorabile, che questo incontro rende possibile la scrittura
di nuove pagine, che non sempre hanno il finale immaginato,
ma che certamente concedono una speranza che non

avevano mai creduto possibile.




ALTRE NOVITA

ALTRA NARRATIVA

AA. VV., Cucina in giallo, Sellerio
R. THOROGOOD, La morte bussa a Marlow, Time Crime
H. TSUJI, Tokyo decibel, Rizzoli

MANUALI DI AUTO-AIUTO

B. R. FANELLI, Armocromia per te, Fabbri

ARTE

A. DOTTA, Manuale di colorazione digitale per l'illustrazione e il
fumetto. Tecniche, materiali e trucchi per diventare professionista,
Tunue

H. TULLET, Hervé Tullet e l'arte del gioco, Panini
Rivoluzione Vedova, Fondazione Emilio e Annabianca Vedova

EDUCAZIONE DEI FIGLI

T. BUZZEO, Che gusto hanno i super poteri? | cibi colorati che ti
rendono forte e sano, De Agostini

L. CASALI, Genitori green e bambini felici. Manuale per vivere a
impatto zero con un bebé (risparmiando), Gribaudo

ACCESSIBLITA

E. CORNIGLIA, Libri accessibili, letture possibili. Risorse e pratiche
per coltivare il diritto alle storie, Edizioni Junior

BIBLIOTECONOMIA

S. PANZERA, Piccolo manuale illustrato per cercatori di font, |l
Saggiatore

LETTERATURA DI VIAGGIO

G. SIMENON, L’America in automobile, Adelphi
GUIDE TURISTICHE

J. MARTINY, Barcellona, DuMont
ESOTERISMO

J. SABELLICUS, Magia pratica Vol. 1, 2, 3, Edizioni mediterranee
S. CARPONI, L'oroscopo per cambiare la tua vita, Vallardi A.



LA RICETTA DELLA SETTIMANA

SPIEDINI DI PANETTONE CON FONDUTA Al
DUE CIOCCOLATI

INGREDIENTI

panettone da 300 grammi (2
fette)

cioccolato fondente 200 g
cioccolato bianco 300 g
panna fresca liquida 275 g

PROCEDIMENTO

Iniziate dalla preparazione della fonduta di cioccolato fondente. Mettete a
scaldare un pentolino con 150 g di panna fresca liquida e, nel frattempo,
sminuzzate grossolanamente il cioccolato fondente che riporrete in una
ciotolina. Aggiungete la panna poca per volta mentre continuate a mescolare
per far sciogliere il cioccolato: dovrete ottenere un composto liscio e
omogeneo che terrete da parte.

Poi dedicatevi alla fonduta del cioccolato bianco. Tritate finemente il secondo
cioccolato e versatelo in una bastardella che appoggerete su un pentolino con
acqua che bolle. Aggiungete 125 g di panna a temperatura ambiente e
continuate a mescolare per far sciogliere il cioccolato fino a che gli ingredienti
non saranno ben amalgamati ed avrete ottenuto una fonduta liscia.

A questo punto procedete tagliando le fette di panettone di eguale misura
dalle quali ricavare dei cubotti. Adagiateli su una leccarda ricoperta con carta
forno non sovrapposti gli uni agli altri in modo tale che ottengano una cottura
uniforme. Fateli cuocere in forno ventilato a 190°C per 8 minuti. Trascorso il
tempo di cottura, prendete degli spiedini di legno e infilzate tre cubetti di
panettone ciascuno, distanziandoli leggermente. Ripetete I'operazione fino ad
ultimare tutti i cubetti di panettone.

Potete servire gl spiedini di panettone con accanto le due fondute in ciotoline
separate o decorarli direttamente facendo colare la fonduta di cioccolato
bianco e fondente sopra di essi. Gli spiedini di panettone con fonduta ai due
cioccolati sono ora pronti per essere portati nella tavola delle feste per
deliziare i vostri ospiti!

ricetta e immagine da: www.giallozafferano.it



